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Estudo Tecnico Preliminar 845/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23081.039389/2024-10

2. Descricao da necessidade

2.1. Concessdo onerosa de area fisica de 120,75m?, conforme planta baixa no ANEXO I, localizada no Prédio 74F, Rua Oeste 10,
do Centro de Ciéncias da Sociais e Humanas (CCSH) no Campus Santa Maria, na Universidade Federal de Santa Maria, para a
exploracdo de atividade de CAFETERIA e atendimento com maquinas de autosservigo, com objetivo de fornecer produtos
alimenticios rdpidos para consumo local ou para viagem.

2.2. A Universidade Federal de Santa Maria pretende conceder a uma empresa especializada em alimentacdo a exploracao de
atividades de venda de alimentos e bebidas no espago fisico localizado no campus da instituicdo, bem como por meio de com
madquinas de autosservico, mediante a assinatura de um Termo de Concessdo Onerosa (TCO) e o pagamento de uma taxa de
retribuicdo pelo uso do espago, além de outras despesas, como energia elétrica e 4gua.

2.3. A concessdo onerosa é necessaria para atender a demanda de alimentagdo dos estudantes, professores, funcionarios e
terceirizados da Universidade Federal, bem como o publico externo, que precisam de opgdes de refeicdo rdpida e de qualidade,
em horérios acessiveis, principalmente nos periodos e horérios ndo atendidos pelo Restaurante Universitario.

2.4. A contratacdo foi solicitada pela Direcdao do Centro de Ciéncias Sociais e Humanas da Universidade Federal de Santa Maria,
conforme indicado no processo n° 23081.039389/2024-10, ordem 4 (ANEXO II).

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Direcéo do Centro de Ciéncias Sociais e Humanas da

Universidade Federal de Santa Maria. Sheila Kocourek

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. O julgamento das propostas das empresas devera ser pelo menor preco global com objetivo de estender a ampla
competitividade entre os licitantes a fim de buscar propostas mais vantajosas para o setor.

4.2. A concessdo onerosa do espagco fisico sera concedida por um prazo de 12 meses, prorrogavel por até 120 meses, mediante a
celebracdo de um Termo de Concessdo Onerosa. A empresa concessiondria selecionada devera cumprir todas as exigéncias
técnicas e financeiras estabelecidas no Termo de Referéncia elaborado pela Universidade Federal de Santa Maria.

4.3. A empresa concessionaria devera pagar a Universidade Federal de Santa Maria Taxa de Retribuicdo pelo uso do espaco
fisico, mensalmente, que sera fixada em conformidade com o valor de mercado do aluguel de espacos similares na regido. Além
disso, a empresa concessionaria deverd arcar com todos os custos de energia elétrica, 4gua, coleta de lixo e outros servigos
necessarios para o funcionamento da CAFETERIA.

4.4. A empresa concessiondria sera responsavel pela manutencdo do espago fisico e dos equipamentos utilizados na

CAFETERIA, incluindo os custos de reparo e substituicdo de qualquer item que se torne necessario. A Universidade Federal de
Santa Maria reserva-se o direito de vistoriar periodicamente o espaco fisico para verificar o cumprimento desta obrigacao.
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4.5. A empresa concessionaria devera apresentar, no momento da contratagdo, por escrito, a descricdo e o quantitativo de
equipamentos e utensilios em quantidade adequada para pesar, higienizar, conservar alimentos sob refrigeracdo, conservar
alimentos sob congelamento, descascar, processar, coccionar, fritar, assar, grelhar, chapear, resfriar, manter a temperatura
adequada de alimentos prontos para o consumo, entre outros.

4.6. A empresa concessiondria devera apresentar, no momento da contratacdo, documentos que comprovem sua capacidade
técnica e operacional para desempenhar as atividades de CAFETERIA. Isso inclui a apresentagdo de rotinas padronizadas de
controle de todo o processo produtivo, ou seja, o conjunto de acdes e procedimentos que sdo seguidos para produzir os alimentos
e bebidas que serdo oferecidos no estabelecimento. Essas rotinas devem abranger todas as etapas do processo produtivo, desde o
planejamento de insumos (os materiais e ingredientes necessarios para a producdo dos alimentos e bebidas), passando pela
selecdo e contratacdo de fornecedores, recebimento de mercadorias, armazenamento, pré-preparo, coccdo e distribuicdo das
refeicdes. Esta condicdo é imprescindivel para garantir que os alimentos e bebidas serdo preparados e distribuidos de forma
segura, higiénica e de acordo com as expectativas da Universidade Federal de Santa Maria.

4.7. A empresa concessionaria devera possuir, durante a vigéncia da concessdo, todas as licencgas e alvards necessarios para a
exploracdo de atividades de CAFETERIA conforme a legislagdo vigente, incluindo, pelo menos, o alvara de funcionamento,
certificados de controle integrado de pragas e vetores, certificados de curso de capacitacdo em boas praticas para servigcos de
alimentacdo.

4.8. A empresa concessiondria devera providenciar, as suas expensas, seguro de responsabilidade civil, que devera cobrir todas as
atividades inerentes a exploracdo da CAFETERIA, incluindo os riscos de danos materiais, corporais ou morais causados a
terceiros. A apresentacdo do seguro de responsabilidade civil serd exigida no momento da contratagdo, e a empresa

concessionaria devera manté-lo em dia durante todo o periodo de vigéncia do Termo de Concessdo Onerosa.

4.9. O seguro de responsabilidade civil é fundamental para proteger a empresa concessiondria e a Universidade Federal de Santa
Maria de possiveis danos causados a terceiros, garantindo a reparacdo de danos materiais, corporais ou morais que possam ser
causados por acdo ou omissdo da empresa concessiondria ou na ocorréncia de acidentes ou incidentes que resultem em danos a
terceiros.

4.10. A empresa concessiondria serd responsavel por manter todas as licengas e alvaras em dia durante todo o periodo de vigéncia
do Termo de Concessdo Onerosa. Em caso de vencimento, suspensdo ou cancelamento de qualquer licenga ou alvard, a empresa
concessionaria devera comunicar o fato imediatamente a Universidade Federal de Santa Maria e providenciar a sua renovagdo ou
substituicdo.

4.11. A Universidade Federal de Santa Maria poderd, a qualquer momento, solicitar a apresentagdo das licengas e alvaras da
empresa concessiondria para fins de verificacdo e conferéncia. Em caso de descumprimento dessa obrigacdo, a Universidade
poder4, a seu critério, tomar as medidas cabiveis, incluindo o cancelamento do Termo de Concessdo Onerosa.

4.12. Os demais requisitos da contratagao, incluindo as condig¢Oes técnicas e financeiras exigidas para a Permissdo de Uso do
espago fisico, serdo detalhados no Termo de Referéncia, que sera elaborado por Comissdo especifica. Esse Termo de Referéncia
incluird todas as informacGes necessdrias para que a empresa concessiondria possa apresentar sua proposta, incluindo as
condi¢des de pagamento, os prazos e as obrigacdes de ambas as partes. O Termo de Referéncia serd disponibilizado juntamente
com o Edital Publico, e devera ser observado pelo a empresa concessionaria no momento da apresentagdo da sua proposta.

5. Levantamento de Mercado

5.1. A pesquisa de mercado para a concessdo onerosa de espago fisico para CAFETERIA na Universidade Federal de Santa
Maria foi realizada com o objetivo de identificar os valores praticados para a cesta de produtos estabelecida pela area técnica para
atender as necessidades alimentares do publico atendido, garantindo a qualidade dos produtos oferecidos e precos competitivos
para os alunos, professores, funcionarios e terceirizados da Universidade, bem como ao publico externo.

5.2. A pesquisa de precos local foi considerada a op¢ao mais adequada, no lugar da pesquisa em contratacdes semelhantes para a
CAFETERIA, pois permite obter informagGes mais precisas e atualizadas sobre os valores praticados no mercado local. Dessa
forma, é possivel ter uma nogdo mais precisa dos precos dos produtos e servigos oferecidos pela empresa contratada, garantindo
uma negociacdo mais justa e equilibrada. Além disso, a pesquisa de precos local também permite avaliar as condigdes de
mercado e os fatores que podem influenciar os valores praticados, como a concorréncia, o poder de barganha da empresa
contratada e a disponibilidade de insumos. Dessa forma, é possivel obter uma visdo mais ampla da situacdo e tomar decisoes
mais assertivas. Por fim, a pesquisa de precos local também é mais adequada do ponto de vista da transparéncia e da legalidade
da contratacdo, pois garante que os valores praticados estejam de acordo com os padrdes do mercado local e evita possiveis
irregularidades.
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5.3. A pesquisa de mercado foi realizada no més de janeiro de 2025 e consistiu na visita a diversos estabelecimentos comerciais
semelhantes nas proximidades da Universidade para a obtencdo dos precos praticados e para o posterior calculo dos valores
definidos para a contratagdo. O ANEXO III apresenta o levantamento de precos nos estabelecimentos locais para cada item da
cesta.

5.4. Os valores de referéncia utilizados neste levantamento de mercado foram calculados pela média aritmética dos precos locais
(realizada a conversao de valores unitarios para valores por quilograma, quando necessario), arredondados para a primeira casa
decimal.

5.5. Para os alimentos, o valor por quilograma é um formato de calculo mais justo e transparente para os alimentos da cesta, pois
permite que o consumidor tenha uma nogdo exata do valor dos produtos que est4 adquirindo. Além disso, o preco por quilograma
também facilita o comparativo entre diferentes marcas ou tipos de produtos, permitindo ao consumidor escolher a op¢do mais
vantajosa. Outra vantagem do preco por quilograma é que ele é menos suscetivel a variagdes de tamanho ou embalagem, o que
pode acontecer com o preco unitario. Dessa forma, o consumidor pode ter mais seguranca na hora de fazer suas compras,
sabendo que o valor final serd proporcional ao peso dos produtos adquiridos. Por fim, a escolha do preco por quilo para os
alimentos da cesta também é mais adequada do ponto de vista ambiental, pois incentiva a compra de quantidades mais adequadas
as necessidades do consumidor, reduzindo o desperdicio e o impacto na natureza.

5.6. Para as bebidas, a adogdo de preco unitério é justificada pela necessidade de se ter um controle mais preciso dos custos de
producdo e de lucro. Diferentemente dos alimentos, que sdo vendidos por peso, as bebidas podem apresentar variagoes
significativas no seu tamanho e volume, o que dificultaria a utilizagdo de um preco por litro, por exemplo. Além disso, o prego
unitario permite uma maior flexibilidade na hora de estabelecer os precos finais das bebidas, considerando os custos de produgao,
as margens de lucro desejadas e os precos praticados pelo mercado. Dessa forma, é possivel oferecer uma ampla variedade de
bebidas a precos competitivos, sem comprometer a rentabilidade da CAFETERIA. Outra vantagem do preco unitdrio é a
facilidade de comparar os valores das bebidas com os de outros estabelecimentos, o que pode ser til na hora de definir os precos
finais e atrair os consumidores.

5.7. Para as frutas frescas da estacdo ndo foi realizada pesquisa e ndo foi limitado o preco por conta das grandes oscilagdes de
valores no mercado, além da impossibilidade de estabelecer um valor padronizado pela diversidade de frutas durante o ano.

5.8. A avaliacdo do valor da Taxa de Retribui¢do mensal pelo uso do espaco fisico para a CAFETERIA foi realizada por um
engenheiro civil da Coordenadoria de Obras e Planejamento Urbano da Prd-Reitoria de Infraestrutura, no processo administrativo
supra citado, ordem 8 (ANEXO IV).

5.9. A avaliacdo levou em consideracdo os seguintes fatores:

a. Localizacdo do imével: o espaco fisico se encontra em uma darea central da Universidade Federal, o que pode
contribuir para o aumento do trafego de pessoas e, consequentemente, do faturamento da CAFETERIA.

b. Tamanho e condig¢oes do espaco: o tamanho do espaco é adequado as necessidades da CAFETERIA e apresenta boas
condicGes de estrutura e acabamento.

c. Precos de mercado: o valor do aluguel foi avaliado considerando os pregos praticados pelo mercado para espacos
similares na regido, buscando garantir uma condigdo competitiva para a CAFETERIA.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Para a presente contratagdo definiu-se pela concessdo onerosa de uso do espago fisico para empresa com capacidade de
explorar atividades de CAFETERIA, para garantir a qualidade dos produtos oferecidos e precos competitivos para os alunos,
professores, funciondrios, terceirizados e publico externo da Universidade, em um ambiente agradavel e limpo para o consumo
desses produtos.

6.2. A concessdo onerosa é a modalidade mais adequada para atender as necessidades da Universidade Federal de Santa Maria
neste caso, pois permite flexibilidade e agilidade na exploracdo de atividades de CAFETERIA no espaco fisico oferecido. Além
de ser uma modalidade mais simples e rapida de se formalizar, comparada a um contrato, permite que a Universidade Federal de
Santa Maria tenha um controle mais direto sobre as atividades da empresa concessionéria, garantindo o cumprimento das normas
e regulamentos da institui¢do, sem prejudicar as atividades finalisticas da Universidade. Além disso, a concessdo possibilita que a
Universidade Federal de Santa Maria revogue ou prorrogue o uso do espaco de forma mais flexivel, de acordo com as
necessidades e demandas da comunidade universitaria.
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7.1. Para a definicdo dos itens a serem ofertados pela empresa concessiondria, utilizou-se como parametro as diretrizes do Guia
Alimentar para a Populacdo Brasileira e as demais recomendacdes constantes no artigo 8° da Portaria Normativa n°® 7, de 26 de
outubro de 2016, da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relagdes do Trabalho no Servico Ptblico, do Ministério do Planejamento,
Desenvolvimento e Gestdo. A relacdo dos itens serviu como base para a elaboragdo dos valores de referéncia da Tabela 1, neste
estudo, e deve constar no Termo de Referéncia.

7.2. Considerando que as quantidades dos produtos podem variar de acordo com a demanda de consumo e com os fluxos de
trabalho da CAFETERIA, ndo é possivel estimar com precisdo as quantidades exatas, apenas os valores de referéncia. A empresa
concessiondria sera responsavel por gerenciar o estoque e o planejamento de compras de acordo com as necessidades e demandas
da CAFETERIA.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 3.996,00

8.1. A Taxa de Retribuicdo pelo uso do espaco fisico foi estabelecida com base no laudo técnico elaborado pela Coordenadoria
de Obras e Planejamento Urbano da Pré-Reitoria de Infraestrutura (ANEXO III), fixada no valor de R$ 3.996,00 (trés mil

novecentos e

noventa e seis reais).

8.2. A Tabela 1 apresenta a cesta de produtos com os valores de referéncia para a concessdo onerosa.

ITEM

DESCRICAO

UNIDADE DE
REFERENCIA

FREQUENCIA
DE OFERTA

VALOR
ESTIMADO

Agua com gés

500ml

diariamente

3,50

Agua sem gis

500ml

diariamente

3,60

Refrigerante tradicional / zero agticar

350ml

diariamente

5,20

Café expresso simples

exclusivamente com graos a serem moidos na
hora, 100% café da variedade arébica (Coffea
Arébica L.) categoria de defeitos tipo 2, no
minimo do tipo ‘chato grosso’ peneiras 17, 18,

19 e 20 ou acima.

30ml

diariamente

4,00

Café expresso duplo

exclusivamente com grdos a serem moidos na
hora, 100% café da variedade ardbica (Coffea
Arébica L.) categoria de defeitos tipo 2, no
minimo do tipo ‘chato grosso’ peneiras 17, 18,

19 e 20 ou acima.

60ml

diariamente

4,60

Café latte pequeno

exclusivamente com grdos 100% arabica.
Deverd ser disponibilizado também para levar

em copos descartaveis com tampa.

180ml

diariamente

7,10

Café latte grande
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7 exclusivamente com grios 100% ardbica. 300ml diariamente 9,30
Devera ser disponibilizado também para levar
em copos descartaveis com tampa.
Cappuccino pequeno
8 exclusivamente com graos 100% da variedade 180ml diariamente 7,70
arabica (Coffea Arabica L.) peneira 17 ou acima.
Cappuccino grande
9 300ml diariamente 8,90
exclusivamente com grdos 100% da variedade ’
arabica (Coffea Arabica L.) peneira 17 ou acima.
10 Café filtrado ou passado pequeno 180ml diariamente 5,40
11 Café filtrado ou passado grande 300ml diariamente 5,90
12 Cha pequeno 180ml diariamente 4,70
13 Ch4 grande 300ml diariamente 4,80
14 Bebida lactea com mix de frutas 300ml 2X semana 9,50
Sucos naturais
produzidos com polpa de fruta congelada ou 4 sabores
15 polpa natural, preparados com agua, sem adigdo 300ml 6,60
de acucar, diversos sabores: acerola, abacaxi diariamente
com horteld, laranja, limdo, mamado, manga,
maracuja, morango, etc.
Togurte integral / zero lactose
16 preparado com macd, aveia e canela, ou 140g diariamente 4,60
morango, ou baunilha, ou frutas vermelhas com
aveia e hibisco em embalagem lacrada.
Barra de cereal
banana, aveia e mel, frutas vermelhas e
17 cobertura chocolate, aveld e aveia com 20g diariamente 1,80
chocolate, morango e cobertura sabor chocolate,
brownie, castanha do Para, brigadeiro. Com
opgdes diet e light.
18 Chocolate em barra 90g diariamente 7,80
Doces unitérios .
3 tipos
1 4
9 brigadeiro, olho de sogra, beijinho, beijinho com 80g .. 8,40
- diariamente
leite ninho ou outros sabores.
Salgados de festa 4 opgodes
20 kg 55,60
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tipo coquetel. diariamente
Misto quente
21 . . ) 110g diariamente 5,50
pdo de forma, presunto, queijo, maionese
industrializada ou manteiga.
Pastel frito
22 , ) 100g diariamente 5,10
sabores diversos: frango, carne bovina, presunto
e queijo, queijo, calabresa.
Pastel assado e integral
23 . . 100g diariamente 4,60
sabores diversos: frango, carne bovina, presunto
e queijo, queijo, calabresa, brécolis.
Empada assada e integral
24 ) . 100g diariamente 5,20
sabores diversos: frango, carne bovina, presunto
e queijo, queijo, calabresa, brdcolis.
25 Pdo de queijo kg diariamente 68,70
26 Quiche 100g diariamente 6,80
27 Croissant 758 diariamente 6,10
Pizza estilo broto
28 ) 350g diariamente 16,60
sabores diversos: calabresa, quatro
queijos, portuguesa, estrogonofe, frango.
Sanduiche natural
embalado em papel filme com identificagdo da
data de produgdo e validade. Formato triangular, Lo
29 i - 350g diariamente 13,10
com 3 camadas de pdo tradicional, 2 camadas de
queijo mugarela, 2 camadas de cozido de peito de
frango ou presunto magro, entre as fatias de pao,
tomate e alface. Cenoura ralada opcional.
Salada de frutas
somente frutas e suco de frutas natural, servida
em recipientes individuais, com tampa, com
identificacio da data de producdo e validade diariamente de
30 . . 250g 11,30
com no minimo 3 sabores de frutas diferentes. setembro a margo
Frutas: mamao formosa e papaia, melancia,
meldo, abacaxi, manga, kiwi, uva verde, uva
roxa, goiaba, ameixa fresca, pera, magd, laranja,
entre outras.
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Torta doce
31 com no minimo 3 camadas de recheio e sabores kg diariamente 67,10
de torta variados com identificagdo de data de
produgdo e de consumo.
Bolo tradicional com cobertura simples
em fatias e/ou bolo inteiro, com indicagdo da 2 sabores
32 data de producdo e validade expressa na kg 38,50
embalagem externa. Sabores limdo, milho, aipim diariamente
laranja, chocolate, baunilha, pdo de 16, cenoura,
etc.
Picolé de frutas 2 sabores
33 62 - 7,20
sabores: uva, limdo, laranja, morango, entre 8 diariamente de ’
outros. setembro a marco
Acal
diariamente de
34 - . . . 190g 14,30
tradicional, com leite em p6, com guarana, com setembro a margo
banana, congelado.
Sorvete
diariamente de
35 . . 220g 5,10
diversos sabores, fornecidos em potes setembro a margo
individuais de Polietileno (PEAD).
Frutas frescas in natura
ofertadas conforme a estagdo: laranja, maga fuji, 3 opgdes
36 maga gala, banana prata, banana caturra, caqui kg preco de mercado
de chocolate, coco verde, kiwi, pera, etc. diariamente
integras, sem machucados aparente e
higienizadas.
Salada mix de folhas
mix de folhas de alface ou riicula, alternando o 2 opgdes
37 tipo de folhas nos dias da semana. As folhas 75¢g preco de mercado
deverdo ser selecionadas, higienizadas, diariamente
prontas para consumo, embaladas em pote
pléstico retangular descartével, com tampa.
Salada de brotos
feijdo, trevo, lentilha, alfafa, entre outros, L.
38 ) . 758 diariamente preco de mercado
alternando o tipo de broto nos dias da semana,
pronta para consumo, embaladas em pote
pléstico retangular descartével, com tampa.
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39

Sanduiche com pao de fermentagdo
natural

embalado em papel filme com identificacdo da
data de produgio e validade. Formato triangular, 350g diariamente preco de mercado
com 2 camadas de pdo, 1 camada de queijo
mucarela, 2 camadas de cozido de peito
de frango ou presunto magro, entre as fatias de

pdo, tomate e alface. Cenoura ralada opcional.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. Ndo havera fracionamento do objeto, com as seguintes justificativas:

10. C

a. O gerenciamento da concessdo onerosa de um mesmo espaco fisico para duas ou mais empresas pode ser mais
complexo e demandar mais tempo e esforco, o que pode afetar a eficiéncia e a qualidade dos servicos prestados. Além
disso, é preciso considerar que a comunicacdo entre as empresas envolvidas pode ser mais dificil, o que pode gerar
atrasos e dificuldades na tomada de decisoes.

b. Em caso de problemas ou insatisfacdo dos consumidores, pode ser mais dificil determinar qual empresa é responsavel
e qual acdo deve ser tomada. Isso pode gerar inseguranca e complicacdes na resolucdo de eventuais conflitos.

c. A Universidade Federal de Santa Maria pode ter dificuldades em exercer o controle e a fiscalizacdo do cumprimento
das obrigacoes e condi¢des da concessdo onerosa com duas ou mais empresas, 0 que pode gerar riscos e incertezas.

d. A equipe técnica da Universidade Federal de Santa Maria prefere um modelo de gestdo mais simples e direto, com
uma unica empresa responsdvel pelo gerenciamento e pelo atendimento aos consumidores, para facilitar o
acompanhamento e a avaliagdo dos resultados e do desempenho da CAFETERIA.

ontratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Ndo hé nesta contratagdo nenhuma relagdo correlata com outras contratagdes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A presente contratacao estad alinhada com o planejamento institucional da UFSM, o PDI 2016-2026, para atender as agdes:

12.B

a. AI-D2-03 Oferecer uma infraestrutura de apoio qualificada e de acordo com as necessidades de cada area de
conhecimento;

b. Al-D5-01 Possuir uma infraestrutura de engenharia e logistica adequada, respeitando as premissas de acessibilidade e
respeito ao meio-ambiente;

c. PR-D3-01 Fortalecer as politicas de assisténcia estudantil com foco na permanéncia dos estudantes, conclusdo dos
estudos e bom uso dos recursos.

eneficios a serem alcancados com a contrata¢do

12.1. Com a presente contratagdo espera-se que ocorra o fornecimento de alimentos e bebidas nutricionalmente balanceadas e
com precos acessiveis a comunidade universitaria da UFSM, em um ambiente agradavel, respeitada a cultura local e em
adequadas condicdes higiénico-sanitarias e socioambientais.
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13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Néo se aplica a esta contratacao.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A empresa concessionéria devera realizar procedimentos de acordo com as boas praticas ambientais, incluindo medidas de
reducdo do desperdicio de 4gua e de energia elétrica, bem como gerenciamento ambientalmente adequado dos residuos sélidos,
organicos, secos e quimicos gerados durante a prestagdo dos servicos. E importante que sejam tomadas medidas para evitar
descartes ambientalmente incorretos.

14.2. As medidas preventivas e de prote¢do ambiental a serem adotadas durante a prestagdo dos servicos serdo detalhadas no
Termo de Referéncia da concessdo onerosa. E importante que a empresa concessiondria as cumpra rigorosamente para garantir o
cumprimento das exigéncias ambientais e evitar quaisquer impactos negativos ao meio ambiente.

14.3. A fiscalizacdo do cumprimento destas medidas seré realizada pelo 6rgao responsavel pela concessdo onerosa e qualquer
descumprimento podera resultar em penalidades previstas no Termo de Referéncia.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A Concessdo Onerosa de espaco fisico para exploracéo de atividade de Cafeteria é viavel para a Universidade Federal de Santa

Maria, pois atendera a necessidade de fornecimento de alimentos e bebidas nutricionalmente balanceadas e a precos acessiveis
para a comunidade universitéria, além de contribuir para a criacdo de um ambiente agradavel para os estudantes e servidores.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

GUSTAVO CHIAPINOTTO DA SILVA

Coordenador

TATIANA CASSOL BELMONTE

Administrador
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WAGNER RAFAEL MACHADO EIDT

Assistente em Administracdo
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Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg",
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Anexo I - ANEXO I - Planta baixa e proposta arquitetonica.pdf (1.28 MB)
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Anexo III - ANEXO III - Pesquisa de precos de mercado.pdf (360.54 KB)
Anexo IV - ANEXO IV - Laudo de avaliacao do imovel.pdf (2.33 MB)
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